
Местный производитель 
Сначала – пробуем, ЗАТЕМ – ПОКУПАЕМ! 

В преддверии новогодних праздников ПО "Панкрушихинский пищекомбинат"  
устроил для своих покупателей дегустацию продукции собственного 
изготовления: хлеба, хлебобулочных и кондитерских изделий, мясных 
полуфабрикатов. 
Красиво оформленные столы внутри обновленного помещения "Коопцентра" просто 
ломились от изобилия, а аромат угощения щекотал ноздри не только ожидавшим 
дегустации клиентам, но и ничего не подозревавшим покупателям магазина. Как тут 
не остановишься и не попробуешь лакомый кусочек! Чего здесь только не было: 
разнообразные печенья, рулеты, пирожные, пряники, сдоба, пельмени, мясные 
рулеты, сало, хлебушек с хрустящей корочкой, а также недавняя новинка — овощные 
салаты восьми видов. Перед началом дегустации об особенностях продукции, 
выпускаемой Пищекомбинатом, рассказала главный бухгалтер Н. В. Кузина:  "Наша 
продукция производится только из натурального сырья. Сегодня весь мир работает 
на добавках, на пальмовом масле, мы же до сих пор работаем на маргарине. Взять 
тот пряник, который красиво упакован и хранится месяцами, не черствея. 
Потребители уже сами должны сделать выводы, что это за продукт. Наше 
предприятие принципиально ориентировано на высококачественную сырьевую базу. 
Мы закупаем сырье только у поставщиков, зарекомендовавших себя на рынке 
стабильным качеством продукции. В настоящее время ассортимент продукции, 
выпускаемой нашим комбинатом, значительно расширяется. И сегодня вы можете 
попробовать не только уже знакомые вам продукты, но и множество новинок. 
Пробуйте нашу продукцию и делайте выбор сами. Мы работаем для вас!".  

 



Мастера цехов — Светлана Уварова (хлебобулочные изделия), Ольга Резванцева 
(полуфабрикаты), Галина Финк (кондитерские изделия) — рассказали покупателям 
подробнее о продукции, которую  производят, ну и,  конечно  же, угостили ею 
покупателей!  

Очень интересно о хлебобулочных изделиях рассказала Светлана Уварова: "На 
сегодняшний день мы представляем вашему вниманию большой ассортимент 
хлебобулочных изделий. Сейчас мы делаем больший акцент на ржаные, отрубные, 
зерновые, которые очень полезны для нашего организма, стараемся уйти от 
высококалорийных продуктов. Хлеб первого и второго сортов печем с йодоказеином, 
что очень важно, ведь живем мы в йододефецитной зоне, и йода нам всем очень не 
хватает. Наш хлеб идет в школы, детские сады, больницу. Обратите внимание: этот 
хлеб — картофельный, этот — с семенем подсолнечника, этот — с семенем льна, 
этот — с гречневой крупой, этот — со вкусом сыра. Дегустируйте  и решайте, что вам 
по вкусу". 

Лично оценив  вкус и качество разнообразной продукции, панкрушихинцы и гости 
села  устремлялись к прилавку магазина, чтобы сделать покупки.  

Наталья НАДТОЧИЙ. 


